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A tébb, mint 15 000 tonna zéldséget és gyimolcsot feldolgozd
Boiron cég vildgelsé a fagyasztott gyimolcsdk és zdldségpurék
készitésében, melyet tdbb, mint 40 éves szaktudds 6tvoz.

A titok a szigoru alapanyag kivdlasztdsban, a tradiciondlis
gyumodlcsfeldolgozasi (champagne készitésbol dtvett)
technoldgidban, az egyedi minden gyumolcshoz kaléndllo
feldolgozdé folyamatban és egy ultra modern gyartésorban rejlik.

RS

100% iZ

Kulénleges és autentikus iz, szin és textura,
ami olyan, mintha friss gyumolcsot
vagy zoldséget haszndlndl

RASPBERRY

PUREE ?
BEVERAGES
& COCKTAILS

Ao

100% BIZTONSAG

Minden termék tokéletesen biztonsdgos az év bdrmely
szakdban, mely fiziko-kémiai és mikrobiologiai
ellenérzésen megy keresztil a gydrtds sordn.

100% KENYELEM

100%
FRI:JIT

Nincs mosds, hdmozds, magvalds és anyagveszteség

a feldolgozds sordn, igy a professziondlis felhaszndlassal
munkaerét és idét takarithatsz meg.
33,8FLOZ(1L)




EPERPURE

.
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G-
3 F_ g 100% (nem hiitend8) 1kg -
CE=
= '% = Osszetevédk: Eper 99.9%,
. O f%/f koncentralt répalé 0,1% Y
= Cukorfok: 8° - )
r Ph: 3.2-3.6 & °
Z
L8
ae . , ®
s KORTE PURE
PUREE ! . lmmil
we Dl = 100% (nem hiitendt) 1kg

=

Osszetevék: Korte 94.5%,
cukor 5%, aszkorbinsav
Cukorfok: 12°

Ph: 3.1-3.8

> @
‘ b\oirOn
N
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Q

- MALNA PURE

100% (nem hiitend8) 1kg

= Osszetevék: Malna 100%

\

= Cukorfok: 10°

= Ph: 27-3.3

z ae

# 2,

6SZIBARACK PURE

100% (nem hiitend6) 1Tkg o

Osszetevék: Oszibarack 99,5%,
aszkorbinsav, citromsav

1 /// Cukorfok: 12° 5
N 4 /g/; Ph: 3,6-4 o .

746

MANGO PURE

100% (nem hiitend8) 1kg

|

Osszetevék: Mangd 100%
Cukorfok: 15°
Ph: 3,5-3,9

i

\\

\W
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FEKETESZEDER PURE °

100% (nem hiitend6) 1kg -

Osszetevék: Feketeszeder 100%
Cukorfok: 10°
Ph:3.1-35

\\

SO



Q CA
 FUGE ¢
. GYUMOLCSPURE

o) fag)yasztott 100%, ﬁ(g

Osszetévék: Fiige 100%
< CuKgefok: 16°

Ph: &4.7

'6‘0 PASSIO (MARACUIA)
GYUMOLCSPURE

fagyaaztott 100%, 1kg

Osszetevék: Maracuja 100%
Cukbrfok: 13°

€

©°

SRRGABARACK
f-‘* GYUMOLCSPURE

Eal

”‘§ ofggeyasztott 100%, 1kg
‘Osszetevik: sargabarack 100%
" eukorfok: 13°

o

o &

VILMOSKORTE
CrYUMOLCSPURE

L) fagyasztott, 100%, 1 kg
o “Osszetevék: Korte 100%

e« Clkdrigk: 15°

\. © Ph:3.4%2

4/ BIRSALMA
" GYUMOLCSPURE

fagyasztott, 100%, 1kg

Osszetevék: Birsalma 100%
o [Lukorfok:12°

Ph: 3.4—3£8

oum-u‘
GVUMOLCSPURE

fagyasztott, 100%, 1kg
ﬁsszeﬁvok Litchi 100%
¢Cukorfok: 16°

Ph: 4.Q-4.7

Aroma intenzitas 4/8

Zéld jegyek 4/8 [~

Aszalt fiige 2/8
Mogyoré 2/8
Puhasag2/8
Edesség 2/8
Savanylsag 3/8

Aroma intenzitas 7/8
Citrus gyiimélcs 6/8
Ecetesség 3/8
Edesség1/8
Savanyisag 6/8
Fanyar.3/8

Aroma intenzitas 4/8
Zold jegyek 5/8
Puhaséag1/8

Fru tpt( lmo d)3/8

Aroma intenzitas 3/8

Zold jegyek /8 | [N

éde

Aroma intenzitas 6/8
Zéld jegyek 3/8
Viragos jegyek 3/8
Edesség2/8
Savanyiisag2/8
Fanyarsag 2/8




Aroma intenzitas 7/8
Cseresznyésség 6/8

MEGGY

GYUMOLCSPURE

Fanyar 3/8
fagyasztott, 100%, 1 kg

Osszetevék: Meggy 100%
Cukorfok: 17°
Ph: 3.2-3.6

se V4 ss
SUTOTOK

[} &
PURE
fagyasztott, 100%, 1 kg
Osszetevék: Siitétok 100%

Cukorfok: 6°
Ph:5.6-6.3

Erzékszervi intenzitas 5/8
Telitettség 5/8

Aroma erésség5/8
Keseriiség2/8

’ Savassag 3/8
, Edesség3/8

Aroma intenzitas 4/8
Zéld jegyek 3/8
Bananos jegyek 2/8
Vadmalna 2/8
Puhasag2/8
Edesség2/8
Savanyusag 3/8

EPER £y >
GYUMOLCSPURE \

fagyasztott, 100%, 1 kg
Osszetevok: Eper 100%,
Cukorfok: 8°

Ph:3.0-3.6

Erzékszervi intenzitas 5/8
Telitettség 6/8
Aroma erésség5/8

Keseriiség 2/8
Savassag 3/8
Edesség 4/8

SZILVA (MIRABELLE)
GYUMOLCSPURE

fagyasztott, 100%, 1 kg
Osszetevok:

Voros szilva 100%
Cukorfok: 21°

Ph: 3.5-4.1

Erzékszervi intenzitas 6/8

HOMOKTOVIS

Telitettség 8/8

Aroma erésség 6/8 [0} &,
Keseriiség 3/8

Savassag6/8

Edesség3/8

fagyasztott, 100%, 1 kg
Osszetevék: Homoktovis 100%
Cukorfok: 10°

Ph: 2.8-3.2

N\

Aroma intenzitas 4/8
Zold jegyek 3/8
Keseredés 2/8
Fas3/8

Puhasag2/8
Blackberry 3/8
Edesség2/8
Savanylisag5/8

MALNA
GYUMOLCSPURE

fagyasztott, 100%, 1 kg
Osszetevék: Malna 100%
Cukorfok: 8°

Ph: 3.0-3.6




Erzékszervi intenzitas 7/8
Telitettség 8/8

GYUMOLCSPURE (ANANASZ,
CITROM) GYOMBERREL

fagyasztott, 1kg

Osszetevék: Ananéasz, citrom, gydmbérpiiré 8%,
kandirozott gyombér 6%.

Cukorfok: 14°

Ph: 2.8-3.3

NARANCS ES KESERU-
NARANCS GYUMOLCSPURE

fagyasztott, 100%, 1kg

"1 Osszetevék: Narancs 85%, keser(inarancs 15%
% 4! Cukorfok:18°

4 % Ph:3.4-3.8

€Erzékszervi intenzitas 5/8
Telitettség 6/8
Aroma erésség5/8

PASSIO (MARACUJA) Ao mneis e

.s [ .e Ecetessé‘g 3/8
GYUMOLCSPURE | e
| 3
fagyasztott, 100%, 10 kg \
Osszetevék: Maracuja 100% g
Cukorfok: 13° | e

ZOLDALMA r N mmaressty 378

1] (1] (1] o Fenyds jegyek 3/8
GYUMOLCSPURE it
fagyasztott, 100%, 10 kg ‘ :
Osszetevék:

Z6ldalma 100%
Cukorfok: 12°






LAROSE NOIRE

Gérard Dubois egy svdijci pékmester, aki tanulmdnyai és munkdi
sordn bejdrta a vildgot, majd 1989-ben dzsidban telepedett le.

1991-ben megnyitotta az elsé egységét a La Rose Noire pékséget
Hong Kong egyik legexkluzivabb pldzdjdban, majd 2 évtized alatt eb-
bdl a kis pékségbdl egy globdlis vdallalkozdssd nétte ki magdat a cég.
A kezdeti 28 kézzel készitett péksiteménybdl ma tdébb, mint 500
féle terméket gydrt kdzel 1800 fé egy 150 000 nm-es Uzemben.

GERARD DUBDIS

MITOL EGYEDI?

B Minden termék kézzel készil az Gzemben,
mely aladtdmasztja a termékek irdnt nyujtott
tiszteletet és szakmaisdgot

~ ) 4
PURTFUI_IU' B A legkisebb részletekig térekednek a
) tokéletességre

B Francia lisztet és tejtermékeket haszndlnak a
kifogdstalan minéség elérése érdekében

B Csoki bonbonok

[ | kolddé kredcidk , .,
Csokolade kreacio B A garantdlt minéséghez sqjat

B Tartok és tolcsérek csokolddéfarmot is alapitottak, ahonnan
prémium mindéségu és tisztasagu csokolddé

B Fagyasztott sitemények és pékaruk - : - >
érkezik feldolgozé Uzemukbe

B Fagyasztott kenyerek o . o
B Szabadtartdsu dllatok tojasait hasznaljak

B Nincs pdlmaolaj termékeikben

B Vegdn és gluténmentes termékeket is
készitenek




TESZTAKOSAR TARTE EDES AOP,
KEREK MINI SLIM

Méret: 33x19 mm
Sily: 7-8 g/db
Kiszerelés: 42 db/talca, 210/#

TESZTAKOSAR TARTE EDES,
KEREK KOZEPES

Méret: 57x16 mm
Saly: 12-13 g/db
Kiszerelés: 20 db/talca, 120/#

TESZTAKOSAR TARTE EDES
KEREK

Méret: 81x19 mm
Saly: 29-30 g/db
Kiszerelés: 9 db/tdlca, 45/#

TESZTAKOSAR AOP
EDES KEREK KOZEPES

Méret: 57x17 mm
Sily: 10-11 g/db
Kiszerelés: 25 db/talca, 75/#

TESZTAKOSAR TARTE EDES, ECLAIR
KOZEPES FORMA

B, 1 Méret: 80x30x14 mm
& Sily:11-12g/db
Kiszerelés: 21 db/talca, 147/#

TESZTAKOSAR TARTE EDES
KEREK KAKAOS KOZEPES

Méret: 57x16 mm
Saly: 12-13 g/db
Kiszerelés: 20 db/talca, 120/#
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TOLCSER
SOS FEKETE

Méret: 80x30 mm
Siily: 6 g/db
Kiszerelés: 83 db/tdlca, 83/#

TOLCSER
SOS BAZSALIKOMOS

Méret: 70x30 mm
Siily: 4 g/db
Kiszerelés: 18 db/talca, 72/#







pizzarol vagy egy klasszikus tésztarol. A NOVA zoldségek emelik az étel izvilagat,
igy egy konnyt, de mégis szofisztikalt és autentikus fogast készithetsz az izek
tokéletes harmoniajaval.

L] L] » [ ]
Mi a Nova sikerének titka?
A kreativitas és a magas minéségu alapanyagok hasznalata a lehet6 legkevesebb
adalékanyagfelhasznalasaval.
A Nova konyhakész zoldségei és gombai tokéletes kiegészitdi a modern kreativ
konyhanak, de kivalo a tradicionalis olasz konyhaban is, legyen sz6 egy gourmet

Fedezd fel a gyors és finom zoldségeinket és készits izgalmas variaciokat beldle!

Elonyok:
» 100% természetes » Vegan
» Fenntarthato » GMO mentes

» Nem tartalmaz tartositoszereket » Allergénmentes

GRILLEZETT PAPRIKAKREM Ty

800 g

Grillezett pepperoni paprikabdl késziilt
széleskoriien felhasznalhaté zoldségpuré

Cremosita |
Linea v |
PEPERONE &5,

PRODOTIO VEGETALE HON CONTIENE: o

GOMBAKREM

800 g

Krémes varganya és csiperkegomba keverékébdl
késziilt zoldségpliré

FUNGHI

|l

SZARVASGOMBAS KREM

530 g

Szarvasgomba és csiperkegomba idedlis
keveréke, mely krémes allaganak kdszonhet6en
sokoldaluan felhasznalhaté, karakteres
szarvasgomba ize pedig csabitéva teszi

az altala készitett fogasokat.




A TOKELETES OSSZHANG

avanilia gyartok és a
cukraszmesterek kozott

A Nohory egy kézmilves technoldgidval késziulé és kiemelkedd mindségl
vaniliarudakat forgalmazé cég. Az alapanyagok Madagaszkari, illetve Tanhitirdl
szarmazo vanilialltetvények feldolgozdsdbodl szdrmaznak. A szlretelést és

vdlogatdst koévetden a termést tradiciondlis eljdrdssal gondozzdk, lGgyelve a folyamatos mindségellendrzésre.

Koézel 6 hénapba telik, mire a vaniliarudak elérik tokéletes dllapotukat. Tiszteletben tartva a madagaszkari

hagyomdnyokat, a vaniliarudakat raffia szalaggal kétegelik.

LNORD" £S5 ,ROHY" JELENTESE VILAGDS” ES , KOTELEK"

Ez a név tokéletesen jellemzi a kdteléket a termeldk és a séfek kdzott, melyet a Norohy cég szeretne biztositani, hogy
az igazi cukrdszmesterek egyeduldlld kredimdnyokat készithessenek munkdik sordan.

KINEK AJANLIUK:

— Olyan hotelek és éttermek séfejeink, akik ragaszkodnak az elsé osztdlyu Bourbon vanilia izéhez és karakteréhez
— Olyan szakdcsok és séfek szadmdra, akik nem félnek kiprébdini valami Uj és intenziv izvildgot
— Cukrdszok és pékek szamara, akiknek fontos a minéség és a tradicio




VANILIARUD BOURBON
MADAGASZKARI

(15-20 cm) 3 db/doboz

Botanikus elnevezése: Vanilla Planifolia.

Eredet: Madagaszkar, Maroantsetra és Mananara régidk
Jellemz6i: egyediilalléan intenziv vanilia iz
Nedvességtartalma: 32-36%

Vanillin tartalma: >1.5%

Hossziisaga: 16-23 cm

VANILIARUD BOURBON
MADAGASZKARI

250 g D
NOROHY#
Botanikus elnevezése: VVanilla Planifolia. =
Eredet: Madagaszkar, Maroantsetra és Mananara régidk
Jellemzéi: egyediilalléan intenziv vanilia iz
Nedvességtartalma: 32-36%

Vanillin tartalma: >1.5%

Hosszisaga: 16-23 cm

VANILIA
KIVONAT

1., 6/#

{
\IE
\

\

!

'

§

Organikus Bourbon vanilia kivonat, intenziv vanilia és fas jegyekkel, 20%-o0s
koncentraciéban.

Egyedulallé receptira alapjan késziild bio nddcukorszirup felhasznalasaval.
Nem tartalmaz karamellt vagy izfokozét.
100%-ban Gjrahasznositott és Gjrahasznosithaté PET-bAl készilt palack
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COMATEC silikowiart ~ §8§ o

OFFICIAL DISTRIBUTOR professional oo Intemational

i DSTY  tast

A Sosa Ingredients egy tobb, mint 50 éve m(ikod6é gasztrondmiai-, cukrasz-, és
fagylaltalapanyag gyarté vallalata. Palettajan tébb, mint 3000 liofilizalt alapanyag,
cukrdszpaszta és valtozatos magvak talalhatéak. A vallalat célja, hogy termékeikkel
kreativabba tegye a cukraszokat és szakacsokat vilagszerte.

Kiildetésének 4 f6 eleme van:
- kevesebb cukor - tobb iz - kevesebb zsir - a textlrak széles kontrasztja

Kinek ajanljuk:

- Akik egyedi és innovativ termékekkel szeretnek dolgozni hétkdznapjaik soran
- A kiemelked6 mindség mellett fontos szamukra az alapanyag forrasa is

— Molekularis gasztrondmidban jartas séfek és szakacsok szamara




- A molekularis gasztrondmia legfontosabb segédanyagai, az lgynevezett molekularis texti-
rak kialakitéi, a kocsonyasitd anyagok, amelyeknek mind a latvany, mind az allag, mind pedig
az izérzékelés terliletén kimagaslé szerepuk van.

- Szferifikacié: Szferifikacié alatt értjuk azt a technolégiai folyamatot, amikor egy folyékony,
esetleg finomra pépesitett halmazallapotld anyagot, natrium-alginat és kalciumsdk alkalma-
zdsaval szilard burokba zarunk.

- Aszferifikacié altal létrehozott elemek kdzé tartoznak méretiik alapjan, a kapszulak, raviolik,
tojasok, kaviarok. A ,kavidrok” kisebb, kaviar méret(i golyécskak, amelyekben beliil talalhaté
a folyadék. A ,kapszuldk” méretiket tekintve jelentésen nagyobbak, ezaltal az izek is intenzi-

vebbek.

750 g

Hasznalata: Keverd vizflirdébe (forditott

szferifikacid).

Barmilyen folyadék, aminek a PH értéke 4 alatti
és viztartalma meghaladja a 80%-ot

Kidolgozasi teriilet: Kapszula, tojas, gyongyok

és kaviar

Adagolas: 8-10 g/kg
Megjegyzés: vizben kdnnyen oldhaté,
nagy nedvesség megkoto tulajdonsaggal

rendelkezik

(kalcium klorid)

KALCINSOBOL KESZULT ZSELESITO ANYAG

(natrium alginat)
KULONFELE BARNA ALGAKBOL SZARMAZO0 ZSELESITO ANYAG
750 g
Hasznalata: Keverd 6ssze a kivant anyaggal (kbzvetlen szferifikacié) vagy keverd
vizfirdébe (forditott szferifikacid). Barmilyen folyadék, aminek a PH értéke 4 alatti és
viztartalma meghaladja a 80%-ot

Kidolgozasi teriilet: Kapszula, tojas, gyongyok és kaviar

Adagolas: 5 g/kg

Megjegyzés: Inverz szferifikdciohoz mindig asvanyvizet hasznaljon.
Nem sziikséges felmelegiteni a szferifikacio eléréséhez.

A zselésedéshez kalcium sziikséges.

AR L) (xantan gumi)
SURITOSZER, EMULGEALOSZER, SZUSZPENZIO
500¢g

Hasznalata: Botmixerrel keverd dssze barmilyen folyadékkal, melynek viztartalma legalabb
80%, hidegen vagy melegen

Kidolgozasi teriilet: martasok, coulis, hamis vinaigrettek, levesek, sz6rpok
Adagolas: 2-5 g/kg
Megjegyzés: Hidegen és melegen is oldhaté. Folyadékban képes elemeket fenntartani

anélkil, hogy azok lesiillyednének. Gazokat is képes magaban tartani. Az alkoholt is ké-
pes siiriteni. KAposztaban talalhaté bektériumok fermentalasa révén nyerhetd ki.
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ESPUMAK (levegds textirak)

HABOK ELOALLITASA

- A habok a molekularis gasztrondmia egyik legérdekesebb szerepldi. Lagy, szinte azonnal
olvadé, levegls texturak, amelyek er@s intenzitasu izérzetet hagynak a szajban fogyasztas
utan. A habok késziilhetnek dinitrogén-oxiddal habszifon segitségével, de kiilonb6z6 se-
gédanyagokkal is.

- A habkészités két fontos kdvetkezménnyel jar: egyrészt a készitmény nagy eliileten
érintkezik a levegdével, ami hatékonyabba teszi az illatanyagok eljutasat az orrba, mas-
részt légies konzisztenciat hoz létre

PROESPUMA HOT

MELEGHAB STABILIZATOR, HABKEPZO HATASU HAB ES EMULGEALOSZER
500 g

Hasznalat: Oldd fel a port a kivant készitményben. Hasznalhaté barmilyen folyadék
vagy félfolyékon alapanyaggal

Kidolgozasi teriilet: Forrd habok habszifonnal.
Adagolas: 50 g/kg

Megjegyzés: Hokezelést 50 és 70°C
kozott kell végezni

PROESPUMA COLD

HIDEGHAB STABILIZATOR
700 g

Hasznalat: Keverd el barmilyen folyadékkal, ezzel térfogatot és szildrdsagot ndvelve.
Kidolgozasi teriilet: Hidegkrémek, habok, habszifonos krém, fagylalt

Adagolas: 50-100 g/1 L folyadék

Megjegyzés: por alaku kiszerelésben keriil forgalomba

SZOJALECITIN

EMULGEALOSZER
400g

Hasznalat: Keverd 6ssze barmilyen tipusu folyadékkal és képezz buborékokat
Kidolgozasi terilet: Habok, textirak
Adagolas: izlés szerint

Megjegyzés: Barmilyen tipusi folyadékkal képes reakcidba lépni, tovabba képes két
olyan bazislt anyagot egységesiteni amit nem lehet 6sszekeverni pl. zsir és viz.
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A zselatinok az egyik legjellemz6bb készitménycsoport a klasszikus konyhamiivészetben,
melyek még nagyobb fejlédésen mentek keresztiil a modern konyha vildgaban.

- Egészen néhany évvel ezelGttig foleg porzselatint és zselatinlapokat hasznaltak, majd
megjelent az Agar-Agar azaz egy bizonyos alga termék

- A Kappa és lota névre hallgaté tengeri moszatfajtak szintén algabdl jonnek létre és olyan
kulénleges tulajdonsagokkal rendelkeznek, mint a rugalmassag illetve tomottség, melyek
sajat kilon identitast biztositanak szamukra

« A Gellan alkalmas rideg kemény zselék létrehozdasara
- A Metil pedig egy zoldségcellulézbdl gyartott novényi zselésitd

ZSELESITESRE SZOLGALO ANYAG
500¢g

Hasznalata: Keverjik 6ssze barmilyen
folyadékkal, forraljuk fel, majd hagyjuk
kihGlni

Kidolgozasi teriilet: Kaviarok, forrd
zselatinok

Adagolas: 2-15 g/kg

Megjegyzés: HOAlLG, de nem fagyallé.
Kevésbé kocsonyasodik savas kdzegben,
nem til rugalmas zselatin

(karragén)
ZSELESITOSZER
500 g

Hasznalat: Keverd dssze barmilyen folyadékkal és melegitsd fel.

Kidolgozasi teriilet: Hideg zselatinok / Habok

Adagolas: 1-10 g/kg

Megjegyzés: Barmilyen folyadékkal hasznalhaté. Kemény de térékeny szerkezetl(

kocsonyéat hoz létre. Savas kozegben elvesziti kocsonyasité hatasat. Ujramelegithetd,
de nem fagyaszthato ujra.

OF (lota)
ZSELESITOSZER
800 g

Hasznalat: Keverd el barmilyen folyadékkal és melegitsd fel 80°C-ra, hogy puha zselét
készithess vele

Kidolgozasi teriilet: Panna Cotta, puding, kiildnb6z§ zselék
Adagolas: 1-10 g/kg
Megjegyzés: Nem fagyalld, addig nem szildrdul meg amig kevergetjiik

POLISZACHARID ALAPU ZSELESITO ANYAG

500g

Hasznalata: Készits keveréket a kivant anyaggal és forrald fel a keveréket teljesen,
hogy egy tisztan szeletelhet6 kemény gélt allithass eld

‘://

Kidolgozasi teriilet: Lap, zselatin, ,hamis" tészta

Adagolas: 10-20 g/kg

Megjegyzés: Merev zselé készithetd belle, mely fagyalld, sés oldatokban elvesziti
zselésit6 képességét
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RUGALMAS ZSELESITO ANYAG
550 g

Hasznalata: Keverd 6ssze a kivant folyadékkal és hékezeld.
Kidolgozasi teriilet: Fatyol, piiré, rugalmas zselé

Adagolas: 25-50 g/kg

Megjegyzés: Rugalmas anyagu zselé készithetd beldle, fagyalla.
Szentjadnos kenyér-gumi és karragén keverékébdl késziil.

ZSELESITO ANYAG
500 g

Hasznalata: Barmilyen kdzegben, melynek van viztartalma. Hidegen készits keveréket,
varj 20 percet a végeredményig. Keveréssel meleg kdrnyezetben is oldadik.
Kidolgozasi teriilet: Lap, zselatin, kemény kaviar

Adagolas: 55g /11

Megjegyzés: Allati eredetd zselatin (180 bloom). Hidegen és melegen is keverheté.
Puha és rugalmas zselé is készithet6 bel6le. Fagyaszthatd.

(maltodextrin+xantan)
EMULGEALO ES SURITOSZER

500g ¢
0177
Haszndlata: Keverje 6ssze barmilyen kézegben, & FS”E“Mj

melynek viztartalma meghaladja a 80%-ot

Kidolgozai teriilet: Szészok, dresszingek, fagylaltok, levesek

Adagolas: 6-15 g/kg

Megjegyzés: H5all6, fagyalld, thermoreverzibilis. Az idedlis eredmény elérése

érdekében botmixerrel keverd 6ssze a keveréket. Viztiszta folyadékoknal opalodas
figyelhet6 meg.

DEHIDRATALT GLUKOZ
3 kg

Haszndlata: Technikai cukor, alkalmazdsa megakaddlyozza a cukor bekristalyosodasat
a feldolgozas sordn, emellett édesebbé és rugalmasabbad teszi az anyagot

Kidolgozasi teriilet: Fagyalaltok, krémek készitéséhez

Adagolas: 75 g gliikézpor 100 ml glikdzszirupot helyettesit

MODOSITOTT TAPIOKAKEMENYITO
400g

Hasznalat: Add hozzd a folyadékhoz és j6l keverd el!

ULTRATEX
UK spEssIDORIES
Kidolgozasi teriilet: Sz4szok, plirék, feltétek, péksitemények.
Adagolas: Izlés szerint

Megjegyzés: Textiraként és hidegsliritéként is hasznalhatd. A keveréket szaritva
ropogods vékony textlrdkat készithetsz
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TAPIOKAKEMENYITOBOL KIVONT SZENHIDRAT
500¢g

Hasznalat: Keverd 6ssze barmilyen zsirral vagy folyadékkal,
hogy slrl porszer(i készterméket kapjon

Kidolgozasi teriilet: Etelek s(iritéséhez, levesek, szészok
Adagolas: Igény szerint
Megjegyzés:

= DEHIDRATALT, TORT SERTESBOR
AIR BAGP0 600 g, 6/#

? {370 A FARINA /HARI!

Erdteljes sertés izvildgot ad a bepanirozott termékek szamara.
Hasznalata: Megegyezik az altaldnos panirozasi szabalyokkal
Kidolgozasi teriilet: Hiisok, halak, zoldségek

Adagolas: izlés szerint

Megjegyzés: Sltés kbzben a panir 4-5x térfogatnovekedésre képes

GRANULALT BUZA €S BURGONYASZIROM
750 g, 6/#

ErdGteljes burgonya izvildgot ad a bepanirozott termékek szdmara
Hasznalata: Megegyezik az altalanos panirozasi szabalyokkal
Kidolgozasi teriilet: Hisok, halak, zéldségek

Adagolas: izlés szerint

Megjegyzés: Sltés kdzben a panir 4-5x térfogatnovekedésre képest

FOTT €S RESZBEN DEHIDRATALT SERTESBORBOL KESZULT PORC.
750 g

Haszndlata: Panirként megegyezik az altalanos panirozasi szabalyokkal,
de 6nallé fogaskeént, illetve dekoracidként is hasznalhaté

Kidolgozasi teriilet: Hisok, halak, zéldségek

Adagolas: Izlés szerint

Megjegyzés: Siités kdzben a panir
4-5x térfogatnovekedésre képest, -
intenziv sertésizt kdlcsonoz
az ételeknek

FAGYASZTVA SZARITOTT CSOKOLADEVAL BEVONT ROBBANOCUKOR
900 g

Hasznalata: Dekoracioként

Kidolgozasi teriilet: Slitemény, fagylalt, desszert
Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoracidéként (j textirat is adhat fogasaidnak
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FAGYASZTVA SZARITOTT TERMESZETES ROBBANOCUKOR
700 g

Hasznalata: Dekoraciéként
Kidolgozasi teriilet: Stitemény, fagylalt, desszert
Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoraciéként (j textlrat is adhat fogasaidnak
xRt

FAGYASZTVA SZARITOTT JOGHURT GRANULATUM
280 g

Hasznalata: Dekoracidként

Kidolgozasi teriilet: Stitemény, fagylalt, desszert
Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoracioként (j textlrat is adhat fogasaidnak

FAGYASZTVA SZARITOTT KARAMELL GRANULATUM
750¢g

Haszndlata: Dekoracidként

Kidolgozasi teriilet: Sitemény, fagylalt, desszert
Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoracidként (j textarat is adhat fogasaidnak

FAGYASZTVA SZARITOTT LIME iZESITESU GRANULATUM
200g

Hasznalata: Dekoracidként

Kidolgozasi teriilet: Stitemény, fagylalt, desszert
Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoraciéként (j texturat is adhat fogasaidnak

FAGYASZTVA SZARITOTT MALNA izESITESU ROBBANOCUKOR
900§g

Hasznalata: Dekoraciéként

Kidolgozasi teriilet: Sitemény, fagylalt, desszert
Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoracidként (j textarat is adhat fogasaidnak
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= : DEHIDRATALT AMARENA MEGGYSZEMEK

VARENA 80g
SWrzAT /L

Hasznalata: Dekoréacidként

Kidolgozasi teriilet: Siitemény, fagylalt, desszert
Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoraciéként (j textlrat is adhat fogasaidnak

DEHIDRATALT BORSOSZEMEK
150g

Hasznalata: Dekoracidként

Kidolgozasi teriilet: Slitemény, fagylalt, desszert, meleg és hideg fogasok
Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoracidoként (j textirat is adhat fogasaidnak

DEHIDRATALT CEKLAPOR
300g

Hasznalata: Add hozza ételeidhez szinez6 és dekoraciés anyagként

Kidolgozasi teriilet: Siitemény, fagylalt, desszert

Adagolas: Tetszés szerint

Megjegyzés: Dekoracidéként (j textarat is adhat fogasainak, de ételszinezékként is
hasznalhatd

DEHIDRATALT JOGHURTPOR
800 g

Hasznalata: Savanyitja az édes vagy sas ételeket olyan felhasznalasi
teruileteken, ahol a vizet mell6zni, de a tejtermékek izét érezni szeretnék

Kidolgozasi teriilet: Sorbet, fagylalt, ganache, salata, h(itott levesek, bevonatok
Adagolas: Tetszés szerint

SZARITOTT €S KANDIROZOTT IBOLYASZIROM
500g

Hasznalata: Fliszerként egyedi izvildgot ad ételeidnek

Kidolozasi teriilet: Fliszerként vagy dekoraciéként tanyérdesszertekhez,
fagylaltokhoz

Adagolas: izlés szerint
Megjegyzés: Kaprazatos tanyérképet érhetiink el hasznalataval
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ROZSASZIROM KANDIROZOTT

SZARITOTT €S KANDIROZOTT ROZSASZIROM.
500 g

Haszndlata: Fliszerként egyedi izvildgot ad ételeidnek

Kidolozasi teriilet: Fliszerként vagy dekoraciéként tanyérdesszertekhez,
fagylaltokhoz

Adagolas: izlés szerint
Megjegyzés: Kaprazatos tanyérképet érhetiink el hasznalataval

SZARITOTT VIRAG MIX

SZARITOTT VIRAGLEVELEK KEVEREKE
50g

Hasznalata: Fliszerként egyedi izvilagot ad ételeidnek

Kidolozasi teriilet: Fliszerként vagy dekoracidként tanyérdesszertekhez,
fagylaltokhoz

Adagolas: izlés szerint
Megjegyzés: Kaprazatos tanyérképet érhetiink el hasznalataval

FEKETE SZARVASGOMBA AROMA

50g

Hasznalata: Etelizesit6ként karakteres szarvasgomba izt kélcsonoz ételeidnek
Kidolgozasi teriilet: Barmilyen fogashoz

Adagolas: izlés szerint

Megjegyzés:

VANILIA PASZTA

TERMESZETES BOURBON VANILIA KIVONAT KONCENTRALT PASZTABAN
1,5kg

Hasznélat: Etelizesit6ként karakteres vanilia izvilagot kblcsonoz ételeinek
Kidolgozasi teriilet: Siitemények, fagylaltok, szészok

Adagolas: 20-25 g/kg.

Megjegyzés:

T0FONA NEGH
TRUFA NEGRA
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70 g, (vizben old6dd)
Hasznalat: Oldd fel a port vizben és add hozza alapanyagaidhoz

Kidolgozasi teriilet: Siitemények, torték, desszertek, de barmilyen alapanyaggal 6sz-
szedolgozhaté

Adagolas: izlés szerint. Fagyallé

70 g, (vizben old6dd)
Hasznalat: Oldd fel a port vizben és add hozza alapanyagaidhoz

Kidolgozasi teriilet: Slitemények, tortak, desszertek, de barmilyen alapanyaggal 6sz-
szedolgozhat6

Adagolas: izlés szerint. Fagyallé

70 g, (vizben oldédd)
Hasznalat: Oldd fel a port vizben és add hozza alapanyagaidhoz

Kidolgozasi teriilet: Sitemények, torték, desszertek, de barmilyen alapanyaggal 6sz-
szedolgozhaté

Adagolas: izlés szerint. Fagyallé

70 g, (vizben old6dd)
Hasznalat: Oldd fel a port vizben és add hozza alapanyagaidhoz

Kidolgozasi teriilet: Slitemények, tortak, desszertek, de barmilyen alapanyaggal 6sz-
szedolgozhat6

Adagolas: izlés szerint. Fagyallé

70 g, (vizben oldédd)
Hasznalat: Oldd fel a port vizben és add hozza alapanyagaidhoz

Kidolgozasi teriilet: Sitemények, torték, desszertek, de barmilyen alapanyaggal 6sz-
szedolgozhaté

Adagolas: izlés szerint. Fagyallé

20 g, (vizben oldéd6)
Hasznalat: Oldd fel a port vizben és add hozza alapanyagaidhoz

Kidolgozasi teriilet: Slitemények, tortak, desszertek, de barmilyen alapanyaggal 6sz-
szedolgozhat6

Adagolas: izlés szerint. Fagyallé
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VALRHONA

Let's imagine the best of chocolate®

A Valrhona 1922 ota gyartja a vilag legfinomabb
csokoladéjat a franciaorszagi
Tain L'Hermitage kis faluban

A cégalapito és cukrasz Albéric Guironnet kezdett6l fogva elkdtelezett volt az egyedi,
kézmives min6ségl csokoladé megalkotdsa mellett, mely dsszetett, kiegyensulyozott
és kivald izvilaga széleskorl felhasznalasi lehet6ségeket rejt magaban.

Ennek kdszénhetéen egy modern
csokoladégyar mellett sajat lltetvénye-
kethoznak létre, figyelve amin&ségre és
a tradiciokra, igy 6tvozve a kiemelked6
mindséget a hires Rhone-volgyi gaszt-

ronomiai hagyomanyokkal.

A Valrhona kozel 25 éve sorra teremti
meg az egyedi kakad aroma profilokat a
ritkabbnal ritkdbb kakadbabok termesz-
tésével és az izek fokozasara szolgalto
technikak tokéletesitésével.

Ez vezetett ahhoz, hogy napjainkban
a vezetd cukraszok és igényes inyencek
a Valrhona szakertelmére hagyatkoznak
mindennapjaik soran, hogy miveikbd6l ki-

hozhassak a maximumot.

Azok szamara, akik pedig a csokoladé
mestereivé szeretnének valni a Valrhona
egy kulon iskolat nyitott Parizsban, New
Yorkban és Tokioban, ahol minden vallal-
kozd szellemi cukrasz vagy séf elmélyit-
heti tudasat.




OABIKA KAKAO-MEZ (KISZERELT)

1kg

Az Oabika egy 72 brix-érték( gyimdlcskoncentratum, mely a kakadbabot védé fehér
gylimolcshisbdl késziil. Arnyalt aromas profilja, amely a gyiimélcsés és a csipds jegyek
kozott oszcillal, azonnal az lltetvények szivébe visz, hogy felfedezziik a kakaofa termé-
sénekritka és kivételes izét. Szirupos allaga és borostyan szine kivételes 6sszetevivé
teszik, a szakdcsok és kézm(ivesek szamara vilagszerte. Felhaszndlhatd tisztan vagy
higitva dntetek, szdszok, mazak, ganache-k, zselék, habok, krémek, fagylaltok, sorbetek
éssok mas ital készitéséhez.

DULCEY SZOKE CSOKOLADE

Kakaotartalom: 35%, 3 kg

Nagyon finoman sés, lagy keksz izével a Dulcey és karamellizalt tejes tdnusai szemink
elévarazsoljak gyermekkorunkat, finom, egyedien személyes emlékek forgatagat kavar-
va.

IVOIRE FEHER CSOKOLADE

Kakaotartalom: 35%, 3 kg

Finoman cukrozott fehércsokoladé, mely feltarja a tej meleg aromait, melyet a vanilia
finom jegyei fokoznak.

JIVARATEJ CSOKOLADE

Kakadtartalom: 40%, 3kg

Lagy, malatas kakadban gazdag izével a Jivara olyan meleg hatast kelt, mint a nap csdkja
egy aranylo nyaron. A csokoladé egyediilallé profiljanak létrehozasahoz Valrhona mes-
terien keverte a klasszikus ecuadori és ghanai kakad aromas profiljait.

ABSOLU CRISTAL-NEUTRALIS GLAZE (TUKORMAZ) P

Skg

Atlatszd és iztelen cukormaz. Fényes mazakat és bevonatokat, valamint hibatlan tartast
biztosit meleg vagy hideg h6mérsékleten.

Forré maz: Az Absolu Cristal 5nmagaban vagy akar 30% viz, gyimadlcslé vagy pire hoz-
zdaddsdvalis hasznalhato. Hokezelése minimum 60°C-on torténik. Aplikalasa minimum
40°C-80°C-on torténik attol figgden, hogy kézzel vagy spray-el szeretnénk adagolni.

Hideg maz: Az Absolu Cristal hasznalhaté 6nmagaban, vagy akar 10% viz, gyimolcslé
vagy puré hozzdaddsdval. Tord szét a gélt egy spatuldval, add hozza az extra adalékokat
igény szerint (viz vagy piiré) és alaposan keverd 6ssze a mazat, amig sima allagd nem
lesz.
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WIBERG

Természtes alapanyagok -
Kompromisszumok nélkiil

WIBERG a cégalalpitas 6ta a kivalé minéségd,
a természettel 6sszhangban allé termékeirél ismert.

Alapanyagok beszerzése terén szigord minGségi

kovetelményeket allitanak fel, hogy kezeik koziil csak
kiemelked6 min6ségl fliszerek és alapanyagok kertljenek ki

A WIBERG alapanyagok

M nincsenek sugarzasnak kitéve
M genetikailag nem médositottak

A WIBERG atgondolt koncepcié alapjan, koriltekintéen

dolgozta ki minGségi szabvanyrendszerét, igazodva a HACCP
élelmiszerbiztonsagi kdvetelményeihez. A szabvanyok rendelkeznek 2
az IS0 9001:2008 és az IS0 22000:2005 tandsitvannyal. .

Szamos WIBERG termeék:

- gluténmentes

- hozzaadott laktéz nélkul késziil

- hozzdadott allergén anyagok nélkil készil
(megfelelve az 1169/2011 EU rendeletnek)

- vegan

[ ] e & (]
Kinek ajanljuk: o~

- {\

- Olyan hotelek és éttermek szamara, ahol kiemelked6en fontos a \& TN
természetes forrasokbdl szarmazé alapanyagok. | ﬁi
- A termékek természetes alapanyagok, igy iziik intenzivebb. Ahol fontos f
az ar/érték arany ott érdemes ajanlani, hiszen kevesebb is elég egy-egy L

adag étel elkészitéséhez




MARHA ALAPLE POR —_—

Rind.
Brod
Bou

1,2 kg
ize nagyszerii, mint a hazilag készitett marhahislevesnek.

(]

A
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Hasznalhaté hagyomanyos levespornak, ragunak, Ujra fliszerezéshez és klasszikus
marha ételek izfokozasahoz, hozzaadott izfokozdk és laktdz nélkil.

1liter vizhez 22 g alappor szukséges, igy a teljes kihozatal 50 L alaplé. |

S

\

MARHA ALAPLE POR

3,8kg
ize nagyszerii, mint a hazilag készitett marhahiislevesnek.

Haszndalhaté hagyomanyos levespornak, ragunak, Ujra fliszerezéshez és klasszikus
marha ételek izfokozasahoz, hozzdadott izfokozdk és laktdz nélkiil.

1 liter vizhez 22 g alappor szilkséges, igy a teljes kihozatal 172 L alaplé.

CSIRKE ALAPLE POR

3 kg
Ez az alaplé por erdsen csirke jellegii illattal és izzel rendelkezik.

Készithetd beldle alaplé, fliszerezés, fliszerolaj, valtozatos levesek,
rizs- és tésztaételek, valamint raguk.

1liter vizhez 22 g alapport kell tenni, igy teljes kiaddssaga 136 L alaplé.

BARNAMARTAS ALAP

3 ke S —rre
Erésen marhas-borjus karakter jellemzi egy kis hagyma és z6ldség bukéval. :
Haszndlhato 6nallé martasként véroshisokhoz, de idealis ragukhoz is.

Az alapszész hozzaadott izfokozoktél, gluténtél és laktéztél mentes.

200 g paszta szikséges 1 liter vizhez, igy teljes kiadéssaga 15 liternyi barnamartast
eredményez.

BACON FUSZERKEVEREK T

Speck

800 g Gusto Speck

Lard

A ropogésra siilt szalonna sok ételhez elengedhetetlen.
Fliszeres, er6s aromajaval extra adag izt ad minden fogashoz.

A WIBERG bacon fliszerkeverék egy pillanat alatt a flistolt szalonna jellegzetes izét
adja az ételnek. Egyszer(, gyors és izletes.

WIBERG /"

g >

BLACK BARBECUE FUSZERKEVEREK
(EXQUISITE)

340g

A Black BBQ a vilag barbecue konyhainak harmonikus talalkozasa:

Asado (Dél-Amerika), Texmex (Texan-Mexikdi),

Cajun (Egyesult Allamok déli dllamai) és Braai (Dél-Afrika).

A Barbecue fliszerkeveréknek kilondsen titokzatos illata van: melyet a bikkfan flistolt
tengeri s6 kdlcs6no6z neki.
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CURRY JAIPUR FUSZERKESZITMENY

250g

A curry hihetetleniil valtozatos, mert az 6sszetétele nem rogzitett. ize, aromaja és
: : megjelenése attol fligg, hogy mely fliszereket milyen ardanyban kombinaljak. Jellemzd
O0sszetev6i a gorogszéna, a kurkuma, a koriander, a komény és a bors. A kreativitas
azonban végtelen.

Jaipur Stlye curry tartalmaz chilit, paprikat, fokhagymat, édeskoményt és gyombért,
valamint szegfliszeget, fahéjt és kardamomt is.

, FISH DEL MARE FUSZERKEVEREK
TENGERI SOVAL

Poisson Del Mare
1100 g

Alapvetden a fiiszerezésnél fontos kiemelni a hal természetes izét.

A WIBERG Fisch Del Mare-ban, a tengeri séval és tengeri halakkal készult
fliszerkeverékben kiilondsen jél érzi magat, mert a bors és a citrom finom izét adja.

WIBE RG -

PARADICSOM FUSZERSO
(RATATOUILLE)

650 g

@
Qi 2
%é A WIBERG paradicsom fliszersé a piros gyimolcsot mediterran fliszernévényekkel
. kombinalja. Intenziv bazsalikom és oregand, valamint gyimolcsos paradicsom ize
mediterran hangulatot kdlcs6n6z az ételeknek.

SULTKRUMPLI FUSZERSO

Patafine fritte | 1150 g

Pommes frites

Paprika, hagyma és fokhagyma tokéletes keveréke,
mely Uj szintre emeli a siltburgonya izvilagat.

| WIBERG -

FEKETEBORS DURVARA OROLT

520g
Gondosan kezelt termesztésii feketebors.

A még éretlen ndvény bogydit kézzel sziretelik, még zélden.
Ezutdn legaldbb egy hétig szaritjak a napon,

igy a borsszem barnasfekete és kemény lesz.

ize aromasan csipds és nagyon fiiszeres.
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ROMAI KOMENY OROLT

250¢g
A kdmény nagyon népszer( az arab, keleti és kiilondsen az indiai konyhaban.

A masala (fliszerkeverék) egyik alapfliszere, és nem hidnyozhat egyetlen curry
keverékbdl sem. Tandoori és kuszkuszos ételekhez kiilénosen illik.

CITROMBORS

750 g

A citrombors a citromhéj granulatumon kivil fekete- és z6ldborsbél all, mely frissitd
hatast kélcsonoz, féleg zoldségekhez! Ideélis hal, kagyld, szérnyas, borju és barany
izesitésére is.

CITRUSOLAJ

500 ml

Déli gyumolcsos frissesség olaj formajaban.

Ennek alapja a Virgin Olive Oil Extra Andalusia, amely a finom citrusos iz mellett
erGteljes oliva izt biztosit.

Tokéletesen egyensllyoz tészta- és halételekkel, almaecettel, malnaecettel és
fehérboros balzsamecettel.
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WIBERG /sc
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Zifronen-Pfeffer

Pepe al limone
Poivre au citron

WIBERG’M"‘j“




EGYEB TERMEKEK

COMTE FELKEMENY SAIT I

o AComtéalegnépszeriibb az AOC megjel6léssel ellatott, eredetvédett sajtok kozil
Franciaorszagban. Egy kozepesen kemény, nem tul erdteljes iz, diés aromaju, enyhén

g édeskés, nyers tejb6l készitett sajtrél van sz, amit a sajtok terén tapasztalatlanab-

i baknak, illetve évatosabbaknak is csak ajanlani tudunk.

Ahhoz, hogy egy sajt kiérdemelje a Comté nevet, legalabb 4 hénapig kell érlelni. Az

atlagos Comté 6 és 18 hdnap kozotti, de ennél hosszabb érlelési iddk is el6fordulnak.

A fiatalabb sajtok valamivel lagyabbak, picit vildgosabbak, izlik pedig természetesen

kevésbé karakteres, mint az érleltebbeké.

FONTINA OLASZ FELKEMENY SAIT |

o 7 A Fontina név védett; csak azt a sajtot nevezhetik igy, amely az Olaszorszag
g« - ==  észak-nyugati részén, a svajci és a francia Alpokkal hataros Fontin-hegy melletti Aosta
T volgyben késziil.

N 3 = Illata kellemes, nem tolakodd, ize valéban fenséges. Az a tehén, amely e mesés volgy-
im s nek Ude zold legelGin, 6zondus oxigénjén és friss forrasvizén él, annak a tejébél csakis
ilyen finom sajt készilhet.

REBLOCHON FRANCIA FELKEMENY
SAIT

A Reblochon félkemény sajt, amelynek k6zépsé része kissé folydsabb, allaga rugalmas,
kénnyen haraphaté. A narancsos, arany szin(i kérg( sajt kellemes, barsonyos allagu,
ize kissé fliszeres, diés lecsengésii, aromaiban megjelennek a gyimolcsos és foldes
jegyek.

RUZSOS FASZENES SAIT

A Morbier egy félpuha tehéntejes sajt, amelyet a franche-comtéi Morbier kis falurél
neveztek el. A sajt elefantcsont szind, kissé lagy és meglehetésen rugalmas.

A kozepén talalhaté fekete iztelen hamuréteg miatt azonnal felismerhet6.
A sargas, nedves és bdrszer(i héju sajt teljes érése korilbelul 45 naptél 3 hénapig tart.
A Morbier gazdag és krémes iz, kis szemekkel vagy lyukakkal.

TRANSGLUTAMINASE HOSRAGASZTRO
Activa

200g

Hasznalata: Hisdarabok egyesitéséhez. Szérja kozvetleniil a nyers termékre, vagy készitsen
1rész keverékét 5 rész vizben, és ecsetelje le az egyesitendd darabokat. A termék felhordasa
utdn az enzimet hével deaktivalni kell. Javasolt hémérséklet (2 6ra 65°C-on, 15 perc 70°C-on, 5
perc 75°C-on, 1 perc 80°C).

Kidolgozasi teriilet: Hamburger, terrine, rolad

Adagolas: minimum 0,3%




YUZU GYONGY

Gomb alaki gyongyok a Yuzu citrusos kilonleges izvilagaval.

Dekoraciéként de 6nmagaban fogyasztva is kivalé izbomba.

Tkg

A Zlusto egy egyedulallé és innovativ cukorpétld, amely természetes eredet(i anyagok-
bdl, nevezetesen kukorica és cikéria élelmi rostokbél késziil. Ezek a rostok a hagyoma-
nyos cukor édes izét és szerkezetét biztositjak.

CUKORHELYETTESITO m

A Zusto 1-1 tdomegaranyban helyettesitheti a cukrot, igy ez azt jelenti, hogy az eredeti
termék szerkezete, allaga és ize nem valtozik. Ezenkivil nincs utéizérzete, tovabba ka-
ramelizalhaté. A Zusto ideadlis cukorbetegek szamara, mivel alacsony, 22-es glikémias
indexe van. A Zusto rostjai természetesen csokkentik a vércukorszintet.

BRICK TESZTA KEREK (10 lap) -

170 g JR 25/#

Az autentikus francia recept ihlette, a legfrissebb alapanyagokbdl sitve.
Idedlis finom eléételekhez és konnyi péksiiteményekhez, tavaszi tekercs készitéséhez.
Toltsd meg Gket kedvenc his-, tenger gyuimolcsei-, baromfi- vagy zéldség-

s




Kun:Magda'Aliz Andrasi Péter
Szatmari Ferenc :

Heves

Bardos Gabor
Borsod-Abauj-Zemplén megye

TOTH ISTVAN

¢

‘:’

MEEYET Majer Emese \

ROZSNYAIPETER|
Székely David

PASZTORSAROLTA

MOUNARIKRISTOF

Kurucz!lanos!

Jasz-Nagykun-Szolnok 4

~ Gelanyi Ménika .

Hollerbach Teofil'é

DOMBOS/PETER

Bodzas Adam

Sonkoly Lajos’  gakas

S
BALINT}

Csongrad
megye

Szabé Fanni

Papp Nora

ERTEKESITES:

REGIOVEZETO:
Uj Laszl6+36 30/248-5098

TERULETI VEZETO:

Polgadr Ferenc+36 30/375-4365
Uzletkdtok:

Cseke Jozsef+36 30/568-6833
Figula Csaba+36 30/509-6421

TERULETI VEZETO:

Borcsik Péter+36 30/423-2194
Uzletkotok:

Abri Gabor:+36 30/693-5997
Kozma Norbert+36 30/926-4598
Mészaros Adam+36 30/155-2082
Pasztor Tibor+36 30/421-6036

REGIO VEZETO:

Pasztor Sarolta+36 30/645-9345
Uzletksté:

Gelanyi Monika+36 30/613-5334

TERULETIVEZETO:

Toth Istvan +36 30/606-7908
Uzletkotok:

Andrasi Péter+36 30/177-1628

Bardos Gabor+36 30/339-4809
Majer Emese+36 30/339-4807

Pal Viktoria+36 30/693-5995

DIVIZIO VEZETO:
Hegediis Ferenc+36 30/606-7912

TERULETIVEZETO:

Hegediis Judit+36 30/757-7711
Uzletksté:

Kurucz Janos+36 20/351-7192
Szab6 Fanni+36 3017776 29

Pasztor.Tibor.

HajduzBihary

HEGEDUSHIUDIT;

EigulaCsaba

\
\
Szabolcs-

Szatmar-Beregmegye \

BORCSIK/PETER

‘Mészaros Adam  PalViktéria

Abri Gabor

Kozma Norbert

TERULETI VEZETO:

Molnar Kristof +36 30/539-1410
Uzletkotok:

Nagy Timea+36 30/843-2310

TERULETI VEZETO:

Rozsnyai Péter+36 30/581-7173
Szatmari Ferenc+36 20/489-2442
Székely David+36 30/484-0976
Kun-Magda Aliz+36 30/366-4751

DIVIZIO VEZETO:

Dombos Péter+36 30/864-7790
Uzletkoto:

Bodzés Addm+36 30/244-8550

TERULETIVEZETO:

Balint Attila +36 30/639-6506
Hollerbach Theofil+36 20/416-9850
Papp Néra +36 30 164 57 80
Sonkoly Lajos+36 30 074 69 74

Baromfiudvar 2002 Kft. 4002 Debrecen, Balmazdjvarosi (it 10.

Rendelésfelvétel: hétfétol péntekig 7:00-18:00-ig
Kézponti telefonszam: +36 52/512-000 | +36 30/954-0441

E-mail: rendeles@baromfiudvar.hu | www.baromfiudvar.hu



