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DELIZIEPUNTE DI ASPARAGI
EMANDORLE

Delizie spargaval
és mandulaval

Fozésiidd: 4/5min

Egy fogés stlya fozés eldtt/utan
125g/147g
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MEZZELUNE ALLA CAPRESE, (ON

POMODORO MOZZARELLA E BASILICO

Mezzelune félhold ravioli caprese ( paradi-

csom, mozzarella, bazsalikom )

Fézésiidd: 5/6 min
Egy fogds silya fézés eldtt/utan
120g/160g

CAPPELLI ARAN(IONI
ALLATUCCA

Capelli Orange siitdtokkel,
ricottaval, parmezannal

Fézésiidd: 6/7 min
Egy fogas silya fozés eldtt/utan
126g/160g
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DELIZIE CIPOLLA CARAMELLATAE

GORGONZOLA DOP
Delizie Karamellizalt hagymaval
és gorgonzolaval

Fozésiidd: 3/4 min
Egy fogas slya fozés eldtt/utan
1259/147g

PANZAROTTINERI
AISAPORI DIMARE

Fekete panzarotti
tenger gyiimdlcseivel téltve

Fdzésiidd: 4/5 min
Egy fogés stlya fdzés elgtt/utan
120g/160g

RAVIOLACCI
ATFUNGHIPROCINI

Raviolacci varganya
gombaval toltve

Fézésiidd: 4/5 min
Egy fogas silya fozés eldtt/utan
125g/147g

Prjaki i

olasz tradicionalis toltotttészta kinalatunkat!
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DELIZIEAL PARMIGIANO REGGIANO

Delizie Parmeggiano Reggiano sajttal

Fozésiidd: 4/5 min
Egy fogas stlya fozés eldtt/utan
125g/147g

PANZAROTTI
RICOTTAE SPINACI

Panzarotti
rikottaval és spendttal

Fozésiidd: 4/5 min
Egy fogés stlya fdzés el6tt/utan
120g/160¢g

AGNOLOTTIAL BRASATO
(ALLAPIEMONTESE)

Agnolotti spendtos voréshoros
6zhdssal toltve

Fézési idd: 6/7 min
Egy fogas stlya fozés eldtt/utan
120g/153g
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TORTELLONI GIGANTI
NERIALSALMONEETIMO

Origs tortelloni lazaccal és kakukkfiivel

Fozésiidd: 5/6 min
Egy fogés stlya fozés eldtt/utan
125g/172g

PANZAROTTIROSA
AL SALMONE AFFUMICATO

Panzarotti
fiistolt lazaccal

Fézésiidd: 4/5 min
Egy fogds silya fézés eldtt/utan
120g/160¢g
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FAGOTTI
ALFORMAGGIO EPERE

Ragptto batyu sajttal
és kortével toltve

Fézési idd: 4/5 min
Egy fogaés stlya fozés eldtt/utan
15g/160¢



RAVIOLI
ALTARTUFO NERO

Ravioli szarvasgomba, ricotta
és parmezan toltelékkel

Fdzésiidd: 4/5min
Egy fogés silya fdzés eldtt/utan
1259/160g

PACCHERI
ALNERO DI SEPPIA
Origs
fekete csotészta

Fozésiidd: 3/4 min
Egy fogas silya fozés eldtt/utan
105g/160¢g

LASAGNE TESITA LAPOK
LASAGNE
TESZTALAPOK

TAGLIATELLE

Tagliatelle

Fozésiidd: 2/3 min
Egy fogas silya fozés eldtt/utan
100g/170g

RAVIOLI
RICOTTAE SPINACI

Ravioli
ricotta és spenot toltelékkel

Fdzési idd: 4/5min
Egy fogés silya fozés eldtt/utan
1259/160¢g
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PACCHERI

Orids csdtészta

Fozésiidd: 3/4 min
Egy fogas silya fozés eldtt/utan
1059/160¢g

ZQLD LASAGNE
TESITALAPOK

Z6ld lasagne tésztalapok
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SPAGHETTI
ALLA CHITARRA

Spagettitészta
gomhdc formaban

Fozésiidd: 4/5 min
Egy fogas silya fozés eldtt/utan
100g/170g

TORTELLINI
ALLABOLOGNESE

Tortellini darélt hisos
holognai martassal toltve

Fozési idd: 3/4 min

Egy fogés sulya fdzés el6tt/utan
1159/160¢
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GARGANELLI

Garganelli

Fdzésiidd: 5/6 min
Egy fogés stlya fozés eldtt/utan
1059/160¢

TAGLIOLINI

ALNERO DI SEPPIA
Fekete
taglioni tészta

Fozésiidd: 2/3 min
Egy fogés sulya fdzés el6tt/utan
90g/170q

TORTELLINIMIGNON
ALLABOLOGNESE

Mini tortellini daralt hisos holognai
martassal téltve

Fozésiidd: 3/4 min
Egy fogds sulya fézés el6tt/utan

105g/160g
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GNOCCHI DI PATATE

Burgonyagnocchi

Fézésiido: -
Egy fogés stlya fozés eldtt/utan
170g/200g
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PAPPARDELLE
Pappardelle

Fozésiidd: 2/3 min
Egy fogds sulya fézés el6tt/utan
100g/165¢g

Az iqati olast teszta
fozesének recepue:

. Forraljunk fel 1iter vizet forraspontig,

majd 20 g sot tegyink a vizhez.

. Ezt kbvetden a javaslat szerinti tés
fozzik al dente-re
gben forgassuk dssze a szoszt/olajat

- \légiil serpeny

a tésztaval és talaljuk

www.baromfiudvar.hu

7ta mennyiséget




