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MIERT VALASSZA
EO TERMEREINKRET?

\ Természetes, a faj igényeinek megfelel6 nevelés -
\\ “ szabadtartdsos legeltetés, flives takarmanyozas

Orszagonként egy vagoéhid -
@ személyesen ismert csaladi vallalkozasok
s Argentindban, £= Uruguay-ban és Uj-Zélandon

{*% Kivalé minéségii marhafajtak —
Angus és Hereford

Nyomonkovethet6ség és allandé min6ség biztositasa
Folyamatos minéség-ellenérzés

legaldbb 21 napos
nedves érlelés

g Rendkivil alacsony tisztitasi és siitési veszteség - a termék tisztitottsdgara
\/ mar a bontasi folyamat soran kiemelt figyelmet forditanak
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vékony, egyenletes
faggyuréteg

» minimélis

leesd faggyl rész

RODEO
ARGENTIN
MARHA

Rendkivil
kevés huslé

100% GRAS-
GEFUTTERT

a faggyl réteg majdnem kétszer olyan

vastag, mint a RODEO marhdnal

t6bb a leesd el
QUALITY

ATLAGOS
ARGENTIN
MARHA
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O extrém 7 R SRR
magas a huslé

- a lees6 faggyu rész




FARMTOL
EGYENESEN AZ ON
TANYERJAIG
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FARMTOL

A beszerzési orszagok fontos kritériuma,
hogy természeti- és éghajlati adottsagai
megfeleléek legyenek az allatok
szabadtartasanak. A RODEO marhak tagas,
fives legel6kon, szabadtartasban élnek
stresszmentesen. Emiatt tobbet mozognak,
lassabban, egyenletesebben hiznak. Bar
nem kapnak hozzaadott hormonokat

és antibiotikumokat mégis ritkabban
betegednek meg. Hisuk kevésbé zsiros

és kiillemre ugyan kevésbé marvanyozott,
ettél fiiggetlenil a texturaja és szerkezete
magasabb minéségl a vagohidon nevelt,
gabonaval etetett tarsaik hisdhoz képest.
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DARABOLAS

Minden hUsrész pontosan
meghatarozott méretek alapjan,
szakképzett hentesek altal kerdl
feldolgozasra, igy biztositjuk
egész évben az azonos mindséget
partnereink szdmara.
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TENYESZTOR
Személyesen ismert,
orszagonként egy kivalasztott
partnerrel egyittmikédve
biztositjuk a RODEO Ranch
mindséget.
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EXPORTALAS - (.,
Darabolas utadn a husrészeket GEFUTTERT
specialis zacskdékba csomagoljak,

amikben érlelédhetnek.

A szarmazasi orszagtél fliggéen

ezutan hitékonténerekben,

hajon vagy teherautén szallitjak

Hamburgba.

RANCH
QUALITY

—~ 08 IMPORTALAS

Az els6dleges importér, a
Mattfeld minden konténert
gondosan ellenériz husipari
szakérték bevonasaval. Ezutan
keriil a Mirbest csoport
tagvallalataihoz.
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TANYERIG

A RODEO termékekkel
partrg‘ereink kivalé mindségu
alapanyagbél kinalhatnak Q
inycsiklandé gasztronémiai
~élményt vendégeiknek.




ARIK A RODEO RANCH
MINOSEGET BIZTOSITIAK

A RODEO marka kezdetben azzal a céllal jott létre, hogy autentikus argentin marhahust biztositsanak az
eurédpai vasarloknak. Az évek sordn a kinlat béviilt, igy mara mar Uruguay-bél és Uj-zélandrél is érkeznek
kivalé minéségl érlelt marhahusok. A marka nagy elénye, hogy minden szarmazasi orszagban egy
személyesen ismert RODEO partner van, ennek készénhet6 az allandé RODEO Ranch mindség.

Omar Soledav
Omar Solassi
Gazdalkodo és vallalkozo,
a Rodeo Ranch minéség
biztositdja

ARGENTINA Candlkods &5 vallalkozs,

Argentina a RODEO marka és a Ranch min6ség ekl

SR . , biztositoja
sziil6hazaja. A marha tenyésztésnek nagy — ¥ T A
hagyomanyai vannak ebben az orszdgban. Mar az elsé el peita=s %

spanyol bevandorlék is marhakat tartottak, amiketa & < ":. _‘; e A
termékeny, argentin pampak teriletein legeltettek. = : e U RUGUAY
. o ) ' Az Argentinaban és a vele szomszédos

s Uruguayban hasonlé éghajlati viszonyok ,f,:
mellett azonos marhafajtakat tartanak.




100% GRAS-
GEFUTTERT

IMPORTOROK e POLIN
A kivalé minéségi érlelt marhahdsok “A N’

importdrei Matthias Rudolph (balra) \

és Kai Mattfeld (jobbra). ; / w
RANCH
QUALITY

UJ-ZELANI
A vildg masik végén a Csendes-6cean
déli részén talalhatoé Uj-zélandon a

ritka népesség miatt a természet szinte
érintetlen. Mérsékelt éghajlat jellemzi,
melynek készénhetéen az allatok egész
évben kint tarthatéak a termékeny
legel6kon.

W[,,J’&,/Mé'j

' Hamish Hellaby
" Gazdalkodé és vallalkozo, o« ;
*a Rodeo Ranch min6ség ”

_biztositéja

5 “ w " st




RODEO MARHA™—J _
HATSZIN LANC NELRUL

> egyforma méretd steak-ek vaghatoak beléle
<=
\\[‘ a flves etetésnek kdszonhetden kellemes marha illat jellemzi

Sy az atlagosnal jéval alacsonyabb 8-13% siitési veszteség

elenyész6 mértékd tisztitasi veszteség és huslé, a termék gyartasa soran
torténd kivalo hasfeldolgozasnak és elékészitésnek koszonhetéen

I szép, egyenletes hisvastagsag jellemzi
8-10 cm hismagassag

% cca. 0,5-1 cm egyenletes Faggyu réteg fedi, mely kellemes izt kélcsondz a hisnak

Rodeo Marha hatszin
lanc nélkiil

==




FOCACCIA
ROZE HATS

CHIMICHURRI-S KAPOSZTASALATAVAL
£S BBQ SZOSSZAL

Hozzavalok:

» Rodeo marha hatszin

* BBQ sz6sz

« chimichurri zéldfGszerkeverék
 natur focaccia

° Vaj

* extra szliz olivaolaj

* s, egész bors

* étolaj

* friss lime

 vékonyra szeletelt voroskaposzta

SEFTIPP:

Az érlelt hatszint kb. 2,5 cm vastagra vagjuk és hagy-
juk szobahdémérsékleten kb. 40 percig. Sités elétt
kenjik at olajjal és fliszerezziik, majd a faggyus ré-
szével lefelé kezdjlik sitni serpeny6ben. A faggyibol
kistlt zsiradék is izesiti a hatszint. Utana oldalanként
alkalmazzunk kéregsiitést tetszéleges ideig, vajda-
rabkakat tegyiink a hus mellé és locsolgassuk.

Siutés utdn pihentessik a hist, vegyik le réla a fagy-
gyus részt. Szeletelve helyezziik a focacciaba roppa- - A RECEPTET IRTA

nds kaposztasalataval és bbq szdsszal. ESAZETELT KESZITEL
KOROSI-SZABO ZSOLT -

A HELIT KFT. KREATIV ¢
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) ef ARMA
(MAGAS

HATSZIN)

egyenletes, kell6 vastagsagu szeletek adagolhatéak beléle
marvanyozottsaganak mértéke igazodik a flives etetéshez

az atlagnal alacsonyabb 15-20% s(tési veszteség

rendkivil minimalis tisztitdsi veszteség és huslé, a termék gyartasa soran
torténd kivaldé hiasfeldolgozasnak és elé6készitésnek koszénhetben

siités utdn kell6en omloés textiraju és kivald izG termék

8-10 cm hdsmagassag

Rodeo Marha rib-eye
(magashatszin)




FUSTOS BURGONYAKREMMEL,
SAVANYITOTT HAGYMAKKAL £S
VOROSBOR KIVONATTAL

Hozzavalok:

* Rodeo marha rib-eye
burgonyapiiré

fstolt so

fUstolt paprika

apritott fokhagyma

* Kukta F6z6krém novényi 15%
gyéngyhagyma

lilahagyma

 Ujhagyma

° Vaj

 almaecet

« z0ldFf(iszerek (rozmaring, kakukkf(, petrezselyem zold)
* vorosbor

SEFTIPP:

A 300 g/szelet Rib-eye-t szobahémérsékleten hagy-
juk allni 30 percet, majd faszén felett slissiik arany-
barnara mindkét oldalat. A his maghémérsékletét
47°C-ig emeljik (maghémérdével ellendrizzik), 10
percet hagyjuk allni, kozben forgassuk a belsé ned-
vesség dramldsa miatt.

A RECEPTET iIRTA
ES AZ ETELT KESZITETTE:
CSANYI JENO
A HALKER KFT. KREATIV SEFJE
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~*x, RODEQC MARHA!
LANC NELKUL

\\\[( kellemes, kissé édeskés illat jellemzi a flives legeltetésnek koszénhetben
y slités utdn omlés szerkezeti

elenyészé tisztitasi veszteség, a termék gyartdsa soran torténd
kivalé husfeldolgozasnak és elékészitésnek koszonhetden

az atlagnal alacsonyabb 20-25% siitési veszteség
\/

\ oldalldnc nélkil keril a csomagolasba, a bélszinfarok nem vékonyodik el,
@ igy végig szép steak vaghaté beldle

Rodeo Marhabélszin
1,4-1,8 kg 1,8-2,2 kg

— —
— g — - = R




ERDEI GOMBA KROKETTEL, FUSTOS-SULT
ZELLERPUREVEL, SAVANYITOTT
GOMBAVAL, PARAJ VELUTEVAL ES
ROPOGOS PANCHETTA-VAL

Hozzavalok:

Rodeo marhabélszin

erdei gombakeverék
pankomorzsa

Kukta véréshagyma kocka
apritott fokhagyma

Kukta zellerkocka

Kukta leveles paraj

Kukta f6z6krém novényi 15%
Kukta tojas

Kukta buzafinom liszt
Segata Csaszarszalonna ,Tesa” PANCETTA
rozmaring

kakukkfd

vaj 82%-0s

bébi paraj

majoranna

SEFTIPP:

Szobahdmeérsékleten allni hagyjuk a hdst 30 percet,
majd forré serpenyében kérgesitjik oldalanként 2-2
percig. 5 perces pihentetés utdn habzé vajban, fok-
hagyma, kakukkf( tarsasdgaban atforgatjuk, aroma-

tizaljuk, altalam kedvelt 52-55 fokos maghéig.

A RECEPTET IRTA -

ES AZ ETELT KESZITETTE:
- LURACS 7s0LT

A HELIT RFT. KREATIV SEFJE
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RODEC SIRLOIN
MARHAFARTS

Q@
U
&/

kivaléan alkalmas steak sitésére

kivalé allaggal rendelkezik, hisszerkezete hasonlé a hatszin szerkezetéhez

torténd kivaloé husfeldolgozasnak és elékészitésnek koszonhetéen
az atlagosnal alacsonyabb 18-23% siitési veszteség
kivalo ar-érték aranyd hasrész

jol birja a melegen tartast

/ tisztitdsi vesztesége elenyészd, a termék gyartdsa soran
1
&
22 egy 200 g-os steak oldalanként 2-2 perc kérgesités,
SP7  majd 5 perc pihentetés utan kivalé minségben talalhato

(0)

Rodeo Sirloin
Marhafarto,
egész

Rodeo Sirloin SRR S Rodeo Sirloin
Marhafarto, Marhafarto,

nagy 700-1400 g kicsi 600-1000 g




MARHAFARTO

VADAS MARTASSAL ES NUDLIVAL

Hozzavaléok:

* Rodeo marhafarté egész
 Kukta bébirépa
 gyokérzoldségek
 Kukta hagymakocka
» marha alaplé

* Kukta mustar

* barnacukor

* nudli

* Kukta zoldspérga

- tejfol

*sé

- agar agar

* lapzselatin

5O, bors, babérlevél
* fehérbor

SEFTIPP:

Folpackkal erésen korbetekerve, szép kerek Format
adhatunk a fartébdl készilt stake-nek, ha erésen
megformazva egy estét féliazva hiitében taroljuk.

A RECEPT
3

ES AZ

KOVER SANDCR
A BAROMFIUDVAR 2002 RFT. RREATIV SEFJE




A RECEPTET IRTA
£S AZ ETELT RESZITETTE:
LUKACS ZSoLT
A HELIT KFT. KREATIV SEFJE

BURRATAVAL, GRILLEZETT
SARGABARACKOS ARTICSOKA
SALATAVAL

Hozzavalék:

Rodeo marhafartd, nagy 700-1400 g
Michelangelo Burrata DOP
articsokasziv
saldtakeverék

sargabarack

grillezett kapia paprika
extra sz(iz olivaolaj
balzsamecet

vOros pesto szész

dijoni mustar

vegyes virdgméz
koktélparadicsom

vaj 82%-0s

rozmaring

kakukkfu

mustarmag

SEFTIPP:

Az egész fartét sézzuk, borsozzuk és magas h6fokon
kérgesitjik, majd 130 fokos siitében 43 fokos maghdig
huzatjuk. 10 perces pihentetés utan folpackba szorosan
felgongydljik, hogy format adjunk neki, h(itbben derm-
esztjik és vékony szeleteket vagunk beléle. A burattat
korberakjuk a salatankkal, mellé helyezziik a farté sze-
leteket és meglocsoljuk a dresszinggel.
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9
o
¢

1108Z QEYZS-ISQUON




AZ ARAKERT ES BOVEBB INFORMACIOKERT
KERESSE UZLETKOTOJET!

SZENVEDELYUNK
A GAS/Z TRONOMIA

(MIiRBEST

WWW.MIRBEST.HU




HALKER

S/ofriss \
Egervar, 4 "
Keszthely, Siofok
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Hereskedeimi Kft.

Kaffka Kft.) = Kaposvar:
J.

Kaposvir

\

Gidran

Professional Food Wholesale
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